
	  

San Valentino 
 
Antipasti: 
 
Tortino di sfoglia con le rosole su fonduta         8 € 
 
Spaghetti di zucca con scaglie di pecorino e aceto balsamico      6 € 
 
Uovo soffiato con castraure veneziane (carciofo di S. Erasmo)      8 € 
 
Culatello con giardiniera artigianale          9 € 
 
Foiegras con pan brioche e composta di cipolle     10 € 
 
Tartare di salmone selvatico agli agrumi         9 € 
 
Mezza dozzina di scampi crudi       12 € 
 
Capasanta gratinata                  3,5 € cad 
 
Antipasto di mare per due persone (da condividere):   18 € 
- Baccalà mantecato  - Insalata di mare   
- Coda di rospo in saor - Carpaccio di pesce spada affumicato 
 
Primi: 
 
Orecchiette con broccolo fiolaro e ricotta affumicata      8 € 
 
Ravioli alla faraona con tartufo       10 € 
 
Tagliolini al fagiano e radicchio di Treviso            9 € 
 
Gnocchi di ricotta con pesto di pistacchi e speck           9 € 
 
Linguine di Gragnano con bottarga di muggine e cozze    12 € 
 
Risotto con gamberi e capesante       12 € 
	  
Tortelloni al branzino con pesto di rucola     10€ 
	  
Secondi: 
 
Degustazione di formaggi con loro abbinamenti      13 € 
 
Coscia d’oca cotta a bassa temperatura (40 ore)     16 € 
 
Filetto di puledro alla tartara (preparato al tavolo)     18 € 
 
Tagliata di manzo alla griglia                20 € 
 
Costolette d’agnello pré-salé alla brace        20 € 
 
Germano reale (intero) con tartufo         20 € 
 
Rombo al forno (per 2 persone) con patate  
olive taggiasche e pomodorini           45 € 
  
Scottata di ricciola selvatica con carciofi      18 € 
 
Piatto di mare:            18 € 
(Filetto di branzino al timo, gamberi grigliati, moscardini in umido)    


